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Aperitif 
 

Sauvignon Blanc Sekt, WG Domäne Müller, Südsteiermark O 0,1 l  6,00 

Riesling Frizzante, WG Grill, Gumpoldskirchen O 0,1 l 5,00 

Champagner brut, WG Daniel Collin , Champagne O 0,1 l 11,00 
Edelweiss Weizen

 A
 trüb oder Zipfer Pils

 A
 (vom Fass) 0,3 l  3,10 

    Reininghaus Jahrgangspils 
 A

 0,3 l                                                                                 3,80 

    Frischfruchtsäfte vom Zeillerner Mostgwölb  
    (Apfel, Apfel-Holunder, Apfel-Weichsel, Birne, Quitte)

 
0,25 l                                        3,00 

 

Kalte Vorspeisen 

 

Filets vom Matjes & Lachs  

knusprige Rösti / Dill-Gurkensalat / Rote Rübengelee 
DGO

 12,50 

Beinschinken / 

gebackenes Ei / Bärlauchmousseline 
ACGMO

 10,50 

Kalbstartar  

Kaisergranat-Bällchen / gelierter Ofenparadeiser / Sepiagrissini 
ABCG

 13,50 

Sülzchen vom Tafelspitz 

Pfefferoni-Vinaigrette / Salatbouquet / Liebstöcklöl
 LM

 9,50 

Dreierlei Rüben  

Karotte – Steckrübe – Pastinake / roh – konfiert - geschmort 

Bio Ziegenkäse / Pekanusspesto 
GHO

 9,50 
 

Suppen 
 

Kräftige Rindsuppe / dreierlei Strudel / Wurzelgemüse 
ACGL  

 3,90 

Bärlauchschaumsuppe / konfiertes Eigelb 
ACGO 

4,50 

Petersilwurzelcreme / Petersilnockerl 
ACGO 

4,50 

Miesmuschelsuppe / Safran / Lauch 
ACGOR 

7,50 

 

Salate 
 

Salat nach Wahl (Italo-
 O

, French-
 OM

, Joghurt-
 OG

, Wiener Dressing
 O

) 5,00 

Bunter Salat der Saison /  gegrillte Hühnerstreifen / Rosmarin 
GMO

 9,50 

Kernölsalat / Schafkäse / Speckwürfel 
GHLMOP   

9,50  
 

Gedeck 
AG

 3,00 

Wir bitten um Ihr Verständnis im Restaurant Pfeifen und Zigarren erst nach 14.00 Uhr bzw. nach 22.00 Uhr zu konsumieren. 
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Zwischengerichte 
 

Blunz´n Variation  
Spitzkraut / Apfel Karamell / Zwiebelmarmelade 

ACO  
9,50 

Tagliatelle / Flusskrebse / Kalbsbries / Rucola 
ABCGO  

14,50  

Knusprige Hirsch Cannelloni  
Pastinakensalat / Rotkraut Chutney 

ACO  
12,50 

 

Hauptspeisen 
 

Lachsforelle & Garnele 
Sojasprossen-Erbsenschoten Gemüse / Champagner Risotto 

BDGFO
 22,50 

Zanderfilet 
Paprika-Erdäpfelgröstl / Limetten-Dillsauce 

 ADGO
 21,50  

Maishendlbrust „sous vide“ 
Topinambur / Stangensellerie  

Orangen Thymiansud / Chicoree 
ACGHO

 21,50 

Duroc Schweinerücken 
Erdäpfel-Grammelkrapferl / Rotkrautsauce / Navetten 

ACGO
 19,50 

Geschmorte Kalbswangerl  

 Kalbsbeuschl Raviolo / knuspriger Grießstrudel  
Schmorgemüse 

ACDGLMO 
19,50 

Pökelzunge vom Rind 
Madeirajus / Erbsenpüree / Knusperkugeln 

ACGO
 18,50  

Zweierlei Lamm / rosa Krone & Gewürzragoût 
Melanzani / Erdäpfelgratin 

FGLMO 
22,50  

 

 

Filetsteak, 240 Gramm  27,50 

T-Bone Steak, 500 g oder 1000 g / 1-2 Personen                pro Person 29,00 
 

 

Zu allen unseren Steakspezialitäten servieren wir leichte Joghurtbernaise 
MCGO

, 

Pfeffersauce
 AG

, Kartoffelsoufflé
 ACG

 
 
und sautiertes Gemüse 

 

 

Wir bereiten Ihnen gerne auch Schnitzel 
ACG

 nach Wahl zu. 



 

 

 

Süßweine 

 
 

 

Neuburger-Riesling O Auslese 2012    

Weingut Gisperg, Teesdorf 1 Glas  €  4,50 

 

 

Zierfandler O Trockenbeerenauslese 2010      

Weingut Rotes Mäuerl, Gumpoldskirchen                     1 Glas  €  6,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

Beachten Sie auch unser  

breitgefächertes Sortiment an Edelbränden!! 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

DDeesssseerrtt  

 

 

Briochegröstl / Marillenröster / Vanilleeis ACEFGHOP 9,00 

Schokosoufflée / Kokospraline / hausgemachtes Kokoseis ACEFGHOP 
 9,50 

Kakao - Frischkäseschnitte
 

geschmorter Rhabarber / Limetten Créme fraîche ACEFGHOP 9,00 

Eissoufflée (Grand Marnier) / Erdbeerragoût / Erdbeerstrudelsackerl ACEFGHOP  9,50 

Topfen im Strudelblatt / Johannisbeermark / Basilikumeis ACEFGHOP 9,00 

Katayef / Ricotta – Mozzarella / Fruchtmark ACEFGHOP 
 9,50 

Fruchtsalat / Parfait / Maraschino HOP 8,50 

Jagdhof’s Dessertvariation ACEFGHOP 11,50 

 

 

Jagdhof – Eiscafé  ACEFGHOP 
                                                                         5,50 

Auf Wunsch servieren wir auch verschiedene Eissorten  

vom Blochberger aus Krumbach je Kugel ACEFGHOP        2,10 

  

Käse 

 

Französischer Käseteller EFGHOP 

Oliven / schwarze Nüsse / Weintrauben                                            9,50 

Montafoner Bergkäse / Quittenmark EFGHOP           
8,00 

Taleggio / Birnen-Honig / Pinienkerne EFGHOP 
8,00 

Schaffrischkäse / Bärlauchpesto EFGHOP 8,00 
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Aperitives 
 

Sauvignon Blanc Sekt, WG Domäne Müller, Südsteiermark O 0,1 l  6,00 

Riesling Frizzante, WG Grill, Gumpoldskirchen O 0,1 l 5,00 

Champagner brut, WG Daniel Collin , Champagne O 0,1 l 11,00 
Edelweiss Weizen

 A
 trüb oder Zipfer Pils

 A
 (vom Fass) 0,3 l  3,10 

    Reininghaus Jahrgangspils 
 A

 0,3 l                                                                                 3,80 

    Frischfruchtsäfte vom Zeillerner Mostgwölb  
    (Apfel, Apfel-Holunder, Apfel-Weichsel, Birne, Quitte)

 
0,25 l                                        3,00 

Cold starters 
 

Filets of matie & salmon  

crispy “Rösti” / dill-cucumber salad / red turnips gelee 
DGO

 12,50 

Boilded ham / 

deep fried egg / ramson mousseline  ACGMO 10,50 

Veal tartar  

langoustine balls / jellied baked potatoes / sepia grissini 
ABCG

 13,50 

Cured beef in gelatine 

chilli peppers-vinaigrette / salad bouquet / lovage oil
 LM

 9,50 

Three sorts of turnips  
carrot – neep – parsnip / raw – confit - braised  
bio goat cheese / peanutpesto

GHO
 9,50 

 

Soups 
 

Bouillon / three sorts of „Strudel“ / root vegetable 
ACGL  

 3,90 

Ramson cream soup / poached yolk ACGO 4,50 

Parsley roots soup / parsley balls  
ACGO 

4,50 

Mussels soup / saffron / leek
  ACGLO 

7,50 

 

Salads 
 

Mixed salad (Italian-
 O

, French-
 OM

, Yoghurt-
 OG

, Viennese dressing
 O

) 5,00 

Mixed season salad / stripes of grilled chicken / rosemary 
GMO

 9,50 

Pumpkin seed oil salad / sheep milk cheese / bacon 
GHLMOP    

9,50 
 

Cover 
AG

 3,00 

We ask for your understanding, that pipes and cigars may be consumed only after 2 p.m. and after 10 p.m. 
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Entrées 

 

Blackpudding  
cabbage / apple caramel / onion jam 

ACO  
9,50 

Tagliatelle / crayfishes / sweetbread / rucola 
GFLO  

14,50  

Crispy deer canneloni / pasnip salad / red cabbage chutney 
ACO  

12,50 

 

 

Main dishes 

 

Salmon trout & prawn  

 Champagner risotto / soya beans sprouts –peas sheet ropes 
BDGFO 

22,50 

Pikeperch fillet 

 peppers-potato “Gröstl” / lime-dill sauce 
ADGO 

21,50 

Breast of country chicken „sous vide“(vacuum braised)  

 topinambour / pascal celery  

orange-thyme gravy / chicory 
ACGHO 

21,50 

Duroc – pork loin 
potato-greaves-cruller / red cabbage sauce / maize turnip 

ACGO
 19,50 

Braised veal cheek 
veal lights raviolo / crispy semolina strudel  
braised vegetables 

ACGHLMO   
 19,50 

Corned tongue of beef 
Madeirajus / peas puree / crispy balls 

ACGO   
 19,50 

Two sorts of lamb/ crown medium & spice stew  
aubergines / potato gratin  

FGLMO 
22,50  

 
Filetsteak, 240 Gramm  27,50 

T-Bone Steak, 500 g oder 1000 g / 1-2 persons                per person 29,00 

 
To our steak specialities we serve light yoghurtbernaise 

MCGO
, 

pepper sauce
 AG

,  potato soufflé
 ACG

 
 
und sauted vegetables 

 

We also prepare „Schnitzel“ (escalopes) 
ACG

 as desired! 



 

 

 

Sweet wines 

 
 

 

Neuburger-Riesling O Auslese 2012    

Weingut Gisperg, Teesdorf 1 glass  €  4,50 

 

 

Zierfandler O Trockenbeerenauslese 2010      

Weingut Rotes Mäuerl, Gumpoldskirchen                     1 glass  €  6,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

We reccomend our wide range of wine goods!! 
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DDeesssseerrttss  

 

 

Brioche stew / apricot ragoût  / vanilla icecream ACEFGHOP 9,00 

Soufflé of chocolate 
 

coconut praline / homemade coconut icecream ACEFGHOP 
 9,50 

Slice of cacao - cream cheese 
 

braised pieplant / lime créme fraîche ACEFGHOP 9,00 

Icecream soufflé 
 

(Grand Marnier) / strawberry ragoût / strawberry strudel ACEFGHOP  9,50 

Curd strudel / currant pulp / basil icecream ACEFGHOP 9,00 

Katayef / ricotta – mozzarella / fruit sauce ACEFGHOP 
 9,50 

Fruit salad / parfait / Maraschino HOP 8,50 

Jagdhof´s dessert variation ACEFGHOP 11,50 

 

 

Jagdhof – iced coffee  ACEFGHOP 
                                                                   5,50 

Blochberger´s ice cream / various flavours ACEFGHOP      per scoop             2,10 

  

 

Käse 

 

French cheese plate EFGHOP 

olives / black nuts / grapes                                             9,50 

Montafoner Bergkäse / quince sauce EFGHOP           
8,00 

Taleggio / pear-honey / pine nuts  EFGHOP 
8,00 

Sheep cream cheese / ramson pesto EFGHOP                                                  8,00 


